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Academic Background 
  
Ph.D.  (2002‐05)  ‐  Livestock Products  Technology;  Indian Veterinary Research  Institute  (IVRI), 

Izatnagar, UP, India  
M.V.Sc.  (2000‐02)  ‐  Animal  Products  Technology  &  Marketing;  West  Bengal  University  of 

Animal and Fishery Sciences, Kolkata‐37.   
B.V.Sc. & A.H.  (1995‐2000)  ‐ West Bengal University of Animal and Fishery Sciences, 37, K B 

Sarani, Belgachia, Kolkata‐37 
  
Research Interests 
 

• Plant protein and animal protein interaction and value‐added products development 
• Use of bioactive food components from plants and agro‐food by‐products for functional 

food development.  
• Dietary manipulation: impact on muscle development and growth, carcass traits, fat 

partitioning and meat quality and goat milk quality 
• Maternal nutrition in goat/sheep on muscle development and meat quality 
• Development of different low fat, designer and functional meat products 

 
Professional Affiliations:  

• Indian Meat Science Association‐Life member 
• Indian Poultry Science Association‐ Life member 
• Association for Veterinary Public Health Specialists‐ Life member 
• Indian Society for sheep and goat Production and Utilization (ISSGPU) ‐ Life member 
• Association of Food Scientists and Technologists (India)‐Full member  
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Other publications   

• Patents             7 (Indian Provisional Patent) 
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